
 
 
 

 

親鶏だから美味しさが違います 
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マザーチキンミンチ、親鶏正肉（テバ、モモ）、種鶏正肉（テバ、モモ）、種鶏中抜、親鶏中抜、種鶏骨付モモ、 

親鶏骨付モモ、中抜、玉道、キンカン、ボンジリ、油、チャイナスープ、チキンブイヨン 

 

  
 
 
 
 
 

 



 

親鶏だから、美味しさが違います。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

むかしの親鶏 
種鶏のモモ肉を 1 枚ごとにスライスしてあります。鶏鍋の具として

ご使用になれば、スープの味を引き立てると共に、歯ごたえのあ

る肉の食感が味わえます。 

 

肉だんご 
ミートボール、チキンボールの原料としてマザーチキンをご使用に

なれば、親鶏の歯ごたえが肉団子の味を最高に際立たせます。 

 

ハンバーグ 
ハンバーグの増量材としても、マザーチキンの食感は生かされま

す。 

牛、豚といった肉との合挽きでも、素材の美味しさをより一層引き

立てます。 

 

炭火焼 
種鶏のモモ肉を炭火にて焼き上げ、甘みのある醤油などでお召し

上がりください。 

お酒・ビールのおつまみなどに最適です。 

 

ダイスカット 
親鶏正肉のムネ肉、モモ肉をお好みの大きさにカットし、お届けし

ます。用途によってさまざまな使い分けができるので大変便利で

す。餃子やシュウマイの原材料としてもお使いいただけます。 

 

スープ原料 
中華スープの原料として各種取り揃えております。使い捨て用の

紙パック入りの商品などもご用意しております。 

その他 

ハム 
ソーセージ 
肉団子 

（加工用原料） 

取扱製品 居酒屋 
ホテル 
中華料理 
（食材用） 

高井産業では新鮮で安心できる品質をお届けします 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

成鶏（左）白鶏（右）赤鶏 成 鶏 
全国に約 1 億 3000 万羽 
120 日前後から卵を生み始め、530 日
頃まで卵を生む。 
体重：成鶏 1.8kg 位 
特徴：加工原料用の食感を高めます 
用途：加工用、スープ用 

種鶏 

種 鶏 
全国に約 500 万羽 
145 日頃初卵後 10 ヵ月後に卵を生む 
体重：成鶏 3.8kg 位 
特徴：肉質はブロイラーと成鶏の中間

のかたさです。 
用途：たたき、鶏鍋用、炭火焼、中華

スープ 



 
 
 
● 製造設備 ● 1/2 
ロト・ピック脱毛機  

逆毛現象で脱毛効果大幅アップ。ゴム棒
のついたディスクが隣同士右、左に回転
し逆毛現象を作り出す。更にディスクが
低回転の為タタキによる傷みなくソフトに
脱毛。 

MEYN マエストロ中抜システム 

・掛替機 
・自動ベントカッター 
・自動オープナー 
・自動中抜機 
・自動首皮スジ入機 

腎臓取機（Kidney Remover） 

オランダ MEYN 社製 
腎臓及び卵アレルギーの原因部位の
卵巣を取り除きます。 

 

サニクリーンバードワッシャー 

機械ユニット数 20unit バックイン 
最大処理速度 8400BPH 
使用水量 75ｌ/min 

大バラシ機 

中抜と体を上半身と下半身部分に切
断。更に下半身部分は左右のモモ部分
に切断 

モモ脱骨設備（トリダス） 

処理能力 1 時間/900 本 
親鶏用トリダスと種鶏用トリダスあり 

親鶏用 種鶏用 

  

モモ脱骨設備（トリダス） 

MYCOM MT-04 型 
親鶏用と種鶏用に切り替え可能 

ミンチ製造設備１号機 

BeeMax06 型ポンプ式骨肉分離機 
アメリカ BEEHIV 社 1mm 丸穴フィルター
で肉と骨部を効率よく分離します。 

ミンチ製造設備２号機 

LimaRM-350 骨肉分離機 
フランス Lima 社製 1mm 丸穴フィルタ
ーで１号機で挽いた原料を２号機によ
り２段挽きする。 

 

 
 
 



 
 
● 製造設備 ●                                               2/2 

ダイスカッター設備 

強固な回転ナイフが均一で形状の良い
ストリップ域は細かく裂けていない立方
体を生産します。直径、長さ 2.25ｃm 迄
の大型ブロックの加工が可能です。 

チラー設備 

水量：40t  設定温度：1.6～1.8℃ 
処理能力：1 時間/4000 羽 
品温： 5℃以下  
冷却能力：冷水機（40HP）３台で水温
が 1.5℃になるまで制御可能 

冷蔵保管庫 

設定温度 0～3℃ 
チラー後の中抜と体を産地別に一時保
管し、冷却及び水切りを兼ねる 

 

X 線異物検査機 
3） 1.50mm 角 

 

エアシャワー室 

付着しているゴミ等感度：PVC（1.45g/cm
    ガラス（2.50g/cm3） 1.00mm 角
    Fe、SUS      φ0.5mm 

入場時の作業服に
を取り除き、外部からの虫等の侵入を
防ぐ 

 

品質管理室 

チ、オートクレープ、乾燥

・イ
数、サルモネラ菌 

44.5 度 クター 

汚水処理施設 

800ｔ（600ｔ + 200ｔ） 
・クリーンベン

機、レオメーター、ゼリー強度測定機 
ンキュベーター 

35.5 度：一般生菌
・黄色ブドウ状球菌 
：大腸菌、カンピロバ

・調整槽 
・曝気槽：
・沈殿槽：450ｔ 
 

 

 

 



 
 
 
● 防疫設備 ● 
車両殺菌ゲート（オゾン仕様） 

噴霧方向下左右から全体的に噴霧。ゲ
ートの左右に 12 機の拡散ファン、殺菌
用噴霧ノズルは合計 48 箇所について
いる。消毒タイマーは防疫レベルで変え
る。 

ラック蒸気殺菌設備 

ラック殺菌時間：1～2 分 
殺菌蒸気温度 70～80 度 

ラック倉庫 

ラック倉庫内の天井に取り付けられたノ
ズルからオゾン水（2～3ppm）及びｱｽﾄｯ
ﾌﾟ 1000 倍希釈液の噴霧を行う。噴霧液
は選択可能。 
噴霧時間：30～40 秒 

 

長靴洗浄殺菌機(工場内専用) 

コトヒラ工業（株） KLS-J01 
洗剤：旭油脂化学工業（株） ARC-SC2 
洗浄及び殺菌を兼ねた洗浄殺菌剤を使
用 

オゾン殺菌室/ UV 殺菌室 

・オゾン発生装置 
SAWAYAKA ION PLUS ㈱TOSEI 

・UV ランプ 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 




